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Essen auf Rädern

Wirtschaft und Versorgung
Zentralküche

Landstraße 1 • 77694 Kehl
Telefon  (07851) 84-9351
kueche@diakonie-kork.de

www.diakonie-kork.de

Sprechen Sie uns an. Wir beraten  
Sie gerne.

Ihr Ansprechpartner

Jochen Mayer
Küchenleitung
Telefon    (07851) 84-9351
Fax           (07851) 84-1350
jmayer@diakonie-kork.de

Unsere Bürozeiten:
Mo — Fr   6.30 Uhr bis 15.00 Uhr 

Unsere Preise teilt Ihnen unser Küchenchef,   
Jochen Mayer gerne mit.
Oder schauen Sie auf unsere Website unter:
www.diakonie-kork.de

Lecker, frisch & abwechslungsreich. 
Qualität, auf die Sie sich verlassen 
können!

Fällt Ihnen der Einkauf, das Kochen und der  
Abwasch inzwischen zu schwer? 

Wir sorgen dafür, dass Sie sich trotzdem zu-
hause schmackhaft und ausgewogen ernähren  
können.

Die Menüs aus der Zentralküche der Diakonie 
Kork bieten Ihnen:

•  Regionale, gutbürgerliche Küche
•  Eintöpfe, Hausmannskost
•  Vegetarische Gerichte
•  Saisonales (Spargel, Lamm, Wild usw.)
•  Sonderkostformen z.B. bei Kau- und Schluck- 
     beschwerden, teilpüriert oder püriert
•  Wahl zwischen zwei Menü-Linien

Wir beliefern Sie Montag bis Freitag in der Zeit 
zwischen 10.30 Uhr und 13.00 Uhr.

Abbestellungen können an jedem Liefer-
tag bis spätestens 9.00 Uhr unter Telefon  
(07851) 84-1351 erfolgen.

Ihre Menüs für Samstag und Sonntag werden  
Ihnen jeweils am Freitag mitgeliefert.

Jeden Donnerstag erhalten Sie den Speise-
plan für die Folgewoche und geben ihn dem  
Fahrer am Freitag ausgefüllt wieder mit. 



Ihr Menü auf Porzellangeschirr

Das Essen wird gekühlt auf Porzellangeschirr  in 
der Thermobox angeliefert.

Zu jedem Menü können Sie auch eine Suppe und 
ein Dessert dazu bestellen.

Sie erhitzen Ihr Essen ganz bequem in der  
Mikrowelle.

Das schmutzige Geschirr stellen Sie einfach un- 
gewaschen wieder in die Box zurück. 
Das Geschirrspülen übernehmen wir für Sie.

Ihr Menü in der Einweg-Schale

Ihr Essen wird Ihnen von unseren Kurieren ge-
kühlt in Menüschalen angeliefert.

Zu jedem Menü können Sie selbstverständlich 
eine Suppe und ein Dessert dazu bestellen.

Sie erhitzen Ihr Essen ganz bequem in der  
Mikrowelle.

Die Einweg-Schale kommt nach dem Essen  
zur Wiederverwertung in den gelben Sack.

Ihr Menü im Porzellangeschirr mit  
Erhitzung durch Induktion

Das Essen wird gekühlt auf Porzellangeschirr  
in der Thermobox angeliefert.

Zu jedem Menü können Sie auch eine Suppe 
und ein Dessert dazu bestellen.

Sie haben keine Mikrowelle? Kein Problem!

Sie bekommen von uns eine Induktionseinheit 
mitgeliefert, die bei Ihnen zu Hause bleibt, so-
lange Sie Essen von uns geliefert bekommen.

Sie erhitzen Ihr Essen damit ganz bequem und 
vollautomatisch.

Das Geschirr stellen Sie ungewaschen wieder  
in die Box zurück. Sie sparen Zeit und Arbeit.


